
Menus de la semaine 
 

Lundi 13 septembre au vendredi 17 septembre 2021 

Servi uniquement pour le service de midi 

 

Origines des viandes et poissons : Bœuf (CH), Veau (CH), Porc (CH), Cerf (NZ),Tacaud FRA) 

     Lundi 

Restaurant complet 
 

 

     Mardi 

Entrée de la semaine :  Carpaccio de cerf, gel de prune anis, noix et Peppe della Vallemaggia 

Plat du jour : Onglet de veau grillé, crème à la moutarde de gros grains et risotto au vin blanc 

Dessert : Ardoise gourmande 
 

 

Mercredi 

Entrée de la semaine : Carpaccio de cerf, gel de prune anis, noix et Peppe della Vallemaggia 

Plat du jour : Filet mignon de porc, sauce aux champignons des bois, pommes fumées et carottes glacées au miel 

Dessert : Ardoise gourmande 
 

 

 

    Jeudi  

Entrée de la semaine : Carpaccio de cerf, gel de prune anis, noix et Peppe della Vallemaggia 

Plat du jour : Tartare de bœuf «Black suisse», sésame, yuzu, tobiko vert, pain maison et frites artisanales 

Dessert : Ardoise gourmande 
 

 

 

Vendredi 

Entrée de la semaine : Carpaccio de cerf, gel de prune anis, noix et Peppe della Vallemaggia 

Plat du jour : Filet de tacaud, émulsion haddock fumé et céleri pomme en trois façons 

Dessert : Ardoise gourmande 

 

Votre choix 

 

         Entrée de la semaine CHF 21.-  Plat du jour et dessert  CHF 34.- 

         Plat du jour CHF 24.-   Entrée et plat du jour  CHF 39.-  

Dessert :  CHF 13.-   Entrée, plat du jour et dessert  CHF  


